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En la primera mitad del siglo XVI,
el Puerto de Garachico

(debido a la situación geográfica de las Islas Canarias), 
era utilizado como puente de tres continentes y 
escala obligada en las rutas oceánicas 

de navíos comerciales, aventureros y piratas, que descubren y
ddifunden la alta calidad del vino “Malvasía” de Canarias,

que va ganando adeptos y prestigio universal.

Cabe significar que los vinos isleños,
especialmente los “Malvasías”,

aunque también los “Vidueños” (elaborados con la mezcla de variedades),
son los primeros vinos generosos del mundo 

que fueron objeto de un comercio marítimo importante.

SSu prestigio se impone de tal manera que,
en los palacios de las principales cortes europeas 

nunca faltaba el Malvasía, así que es distinguido entonces,
al dársele el nombre genérico de “Canary”.

y un poco de historia

[Blog: Canary Wine]



Espumosos Blancos 
D.O. ABONA 

·TR3VEJOS BLANCO 2018  26,50€
100% Listán Blanco / Brut Nature. 

D.O. VALLE DE GÜIMAR 

·PAISAJE DE LAS ISLAS 2020 27,00€
100% Listán Negro / Blanc de noir Reserva. 

Espumosos Rosados 
D.O. ABONA 

·TR3VEJOS ROSADO 2018 26,50€
100% Listán Prieto / Brut Nature.  

MÉTODO CHAMPENOISE. FERMENTADO EN BARRICA.  

CRIANZA SOBRE LIAS.  CRIANZA BARRICA ~6 MESES. 

ALTITUD > 1.000 METROS. 



Blancos secos 
D.O. EL HIERRO 

·CHIVO 2020       25,50€ 
Verijadiego + Bremajuelo + Uval + Malvasía + Moscatel.  

D.O. GRAN CANARIA 

·TAMERÁN ‘VERDELLO’ 2020
100% Verdello. 

34,00€
 Edición Limitada 2.436 botellas. 

D.O.P ISLAS CANARIAS 

·VIÑA ENGRACIA 2021     19,50€ 
100% Listán Blanco.  

·FERRERA 2021 23,00€
Albillo Criollo + Listán Blanco + Moscatel.  

·TAJINASTE ECOLÓGICO 2021 24,00€
100% Listán Blanco.  

·VIÑÁTIGO ENSAMBLAJE 2021
MAR + GU + MAL + VB  

     25,00€ 
  Edición Limitada 3.526 botellas. 

D.O. LA GOMERA 

·RAJADERO 2021
85% Forastera Blanca + 25% Listán Blanco.  

28,50€
  Edición Limitada 3.868 botellas. 

D.O. LA PALMA 

·LLANOS NEGROS ‘LA BATISTA’ 2020
100% Malvasía Aromática. 

28,00€
  Edición Limitada 2.600 botellas.

·TAGALGUÉN 2021
100% Albillo Criollo. .  

31,00€
 Edición Limitada 948 botellas. 

FERMENTADO EN ACERO INOXIDABLE.  FERMENTADO EN BARRICA.  CRIANZA BARRICA ~9 MESES. 

VITICULTURA ECOLÓGICA.   CRIANZA SOBRE LIAS.  CRIANZA BARRICA ~3 MESES. 

CRIANZA BARRICA ~5 MESES.   SIN CLARIFICAR, SIN FILTRAR. VINO PARCELARIO. 

ALTITUD > 1.000 METROS.  FERMENTADO EN HUEVOS DE HORMIGÓN. 



D.O. LANZAROTE

·GUIGUAN LÍAS 2021
100% Malvasía Volcánica.  

27,50€
 Edición Limitada 2.667 botellas. 

·BERMEJO 2021 28,50€
100% Malvasía Volcánica.

D.O. TACORONTE ACENTEJO 

·AMBORA ‘EL ROQUILLO’ 2020 26,50€
95% Listán Blanco + 5% Gual. 

·LOHER ’SAN CLEMENTE’ 2020
Mal.Aromática + Baboso Blanco + Marmajuelo + V.B. 

27,50€
  Edición Limitada 1.600 botellas. 

D.O. VALLE DE GÜIMAR 

·MOON 2021      21,00€ 
60% Listán Blanco + 20% Mal. Aromática + 20% Mal. Volcánica.  

·LOS LOROS ‘SIETE LOMAS’ 2020      31,00€ 
80% Marmajuelo + 20% Gual.  

D.O. VALLE DE LA OROTAVA 

·LA HAYA BARRICA 2019

90% Listán Blanco  + 10% Multivarietal.  

23,00€
  Edición Limitada 1.200 botellas. 

·SUERTES DEL MARQUÉS ‘TRENZADO’ 2021 29,00€
100% Listán Blanco.  

·SUERTES DEL MARQUÉS ‘VIDONIA’ 2021 46,00€
100% Listán Blanco.  

FERMENTADO EN ACERO INOXIDABLE. FERMENTADO EN BARRICA.  FERMENTADO CON PIELES. 

CRIANZA BARRICA ~11 MESES.   CRIANZA SOBRE LIAS. CRIANZA BARRICA ~3 MESES. 

CRIANZA BARRICA ~9 MESES.  SIN CLARIFICAR, SIN FILTRAR.  FERMENTADO EN TINAJAS.   

CRIANZA EN TINAJAS.  VINO PARCELARIO.   CRIANZA BARRICA ~6 MESES. 



D.O. YCODEN DAUTE ISORA 

·BENJE 2020 25,00€
 100% Listán Blanco.  

VINOS CANARIOS DE AUTOR (vinos sin DO) 

·CAMBIUM LAS CANALES 2021 22,00€
Icod de los Vinos, Tenerife -  90% LB + 10% Mal.Aromática 

·TIERRA FUNDIDA BLANCO 2020
La Laguna, Tenerife. – Albillo Criollo + Listán Blanco + Verdello.  

27,00€
  Edición Limitada 1.840 botellas. 

·LLANOS NEGROS ‘LOS TABAQUEROS’ 2006
 La Palma. - Sabro + Malv.Aro + Vijariego B. + Listán B  

30,00€
  Edición Limitada 1.800 botellas. 

·ENVINATE ‘PALO BLANCO’ 2021 40,50€
Los Realejos, Tenerife -  100% Listán Blanco.  

Magnum Blancos 
D.O.P ISLAS CANARIAS 

·VIÑÁTIGO VIJARIEGO BLANCO 2019

100% Vijariego Blanco. 

40,00€
  Edición Limitada 41 botellas. 

·VIÑÁTIGO ENSAMBLAJE BLANCO 2021
GU + MAR + VB + MAL  

45,50€
 Edición Limitada 52 botellas.

D.O. LANZAROTE 

·TISALAYA 2018      46,00€ 
100% Diego.

FERMENTADO EN ACERO INOXIDABLE. FERMENTADO EN BARRICA.    FERMENTADO EN TINAJAS. 

FERMENTADO EN CEMENTO/HORMIGÓN. FERMENTADO CON PIELES.  CRIANZA SOBRE LIAS. 

CRIANZA BARRICA/FUDRES ~12 MESES. CRIANZA CEMENTO/HORMIGÓN.  CRIANZA EN ACERO. 

CRIANZA BARRICA ~9 MESES.   SIN CLARIFICAR, SIN FILTRAR.   VINO PARCELARIO.  

CRIANZA BARRICA ~6 MESES.   FERMENTADO EN HUEVOS DE HORMIGÓN. 



Blancos Semisecos 

D.O.P ISLAS CANARIAS 

·VIÑA ZANATA 2021 20,00€
LB + Moscatel + VB + MAL + MAR 

Rosados 

D.O.P ISLAS CANARIAS 

·FERRERA 2021       21,00€ 
100% Listán Negro.  

D.O. TACORONTE ACENTEJO 

·LOHER ‘SAN CLEMENTE’ 2020
Listán negro + Tintilla.  

24,00€
 Edición Limitada 650 botellas.

Rosados Semisecos 
D.O.P ISLAS CANARIAS 

·VIÑA ENGRACIA 2019       17,00€ 
Listán Negro + Listán Blanco.  

FERMENTADO EN ACERO INOXIDABLE. VINO PARCELARIO. 



Tintos 

D.O. LANZAROTE 

·STRATVS ‘JOVEN’ 2019      27,00€ 
Syrah + Tempranillo  

D.O. TACORONTE ACENTEJO 

·MARBA TINTO BARRICA 2020      23,00€ 
50% Listán Negro + 50% Varietal. 

·AMBORA ‘PARAJE SAN IGNACIO’ 2020
  Listán Negro + Negramoll.  

27,00€
  Edición Limitada 780 botellas. 

·LOHER ‘SAN CLEMENTE’ 2019
65%  Listán Negro + 35% Tintilla. 

25,00€
  Edición Limitada 2.000 botellas. 

·BURGMANN RED EDITION 2020
100% Listán Negro.  

     30,00€ 
  Edición Limitada 4.113 botellas. 

D.O. VALLE DE LA OROTAVA 

·PRUNET ‘ESENCIA DEL TERRITORIO’ 2020       21,50€ 
8O% Listán Negro + 20% Tintilla.  

·CAN 2021 33,00€
Listán Negro + Vijariego Negro. 

VINOS CANARIOS DE AUTOR (vinos sin DO)

·HIGA 2020

La Orotava, Tenerife. – 100% Listán Negro 

29,00€
  Edición Limitada 1.060 botellas. 

·OLEAJE 2021
La Laguna, Tenerife. – L.N + Negramoll + Castellana Negra.  

32,00€
  Edición Limitada 850 botellas. 

·ENVINATE ‘LA SANTA DE ÚRSULA’ 2020 37,00€
Santa Úrsula, Tenerife -  Listán Negro + Negramoll. 

·TIERRA FUNDIDA 1/1 2017      36,00€ 
La Laguna, Tenerife. – Castellana Negra + Negramoll + Verdello.      Edición Limitada 1.400 botellas. 

FERMENTADO EN ACERO INOXIDABLE FERMENTADO EN BARRICA. FERMENTADO CON PIELES 

FERMENTADO EN CEMENTO/HORMIGÓN. FERMENTADO CON RASPÓN  CRIANZA CEMENTO/HORMIGÓN 

CRIANZA BARRICA ~3 MESES  CRIANZA BARRICA ~9 MESES. CRIANZA BARRICA ~6 MESES. 

SIN CLARIFICAR, SIN FILTRAR.  VINO PARCELARIO.  BIODINÁMICO 

VINO NATURAL SIN SULFITOS 



Magnum Tintos
VINOS CANARIOS DE AUTOR (vinos sin DO) 

·TIERRA FUNDIDA ‘5 LUNAS’ 2018
La Laguna, Tenerife. –  65% Negramoll + 35% Castellana Negra. 

52,00€
 Edición Limitada 115 botellas.

Tintos Submarinos 
D.O.P ISLAS CANARIAS 

·ATLANTICUM 2017 40,00€ 
80% Syrah + 20% Tempranillo. 

En El Porís de Abona se localiza, ‘La Bodega Submarina de Canarias’,  la primera instalación modular submarina permanente par a el 
control y envejecimiento de vino de calidad de Canarias. A una profundidad de 18 metros se encuentra en unas condiciones de luz, humedad, 

temperatura, presión y gravedad únicas. Con una capacidad de guarda de 5.000 botellas, es una instalación diseñada para la adaptación al medio, 

creando vida en su exterior y ofreciendo protección en su interior.  

FERMENTADO EN ACERO INOXIDABLE. FERMENTADO EN BARRICA.  FERMENTADO CON PIELES. 

CRIANZA EN TINAJAS. CRIANZA EN DAMAJUANAS. CRIANZA BARRICA ~3 MESES. 

CRIANZA BARRICA ~6 MESES.   CRIANZA SUBMARINA ~6 MESES. SIN CLARIFICAR, SIN FILTRAR. 

VITICULTURA ECOLÓGICA. 



Blancos Naturalmente Dulces
D.O.P ISLAS CANARIAS 

·PAISAJE DE LAS ISLAS 37,5cl 2019      24,00€ 
100% Malvasía Aromática.                                                           5,00€/copa/glass 

Un malvasía que pretende poner en valor los vinos que dieron forma a la historia de las ‘Islas Afortunadas’, el ‘’Canary’’. 

D.O. LANZAROTE 

·GUIGUAN DULCE 37,5cl  2019      26,50€ 
100% Moscatel.   5,00€/copa/glass

D.O. YCODEN DAUTE ISORA 

·VIÑÁTIGO CLÁSICO 50cl 2009      29,00€ 
100% Malvasía Aromática.      Edición Limitada 11.950 botellas.               5,50€/copa/glass   

Un malvasía que pretende poner en valor los vinos que dieron forma a la historia de las ‘Islas Afortunadas’, el ‘’Canary’’. 

Blancos Dulces Naturales 
D.O. TACORONTE ACENTEJO 

·HUMBOLDT 37,5cl 1997      26,50€ 
100% Listán Blanco.  5,50€/copa/glass

Tintos Dulces Naturales 
D.O. TACORONTE ACENTEJO 

·HUMBOLDT 37,5cl 2001      26,50€ 
100% Listán Negro. 5,50€/copa/glass

FERMENTADO EN ACERO INOXIDABLE. CRIANZA BARRICA ~15 AÑOS. 

CRIANZA BARRICA ~6 MESES.  CRIANZA BARRICA ~20 AÑOS. 

CRIANZA BARRICA ~18 MESES.  




