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Vorspeisen

Iberischer Schinken Teller
Preis je nach markt

Geraucherte Tintenfischringe
aus dem Sahara

@0PE@OO®O
Kroketten

@0E@®O

Anchovi-Happchen

Kleine gebratene Tintenfische

OIGIOIGICICNC)
Ceviche Traditionell @ ‘ j
Thunfisch Tartar@ ® ﬁ\)

Oktopus Toast nach
galizischer Art mit Tomate
und gerostetem Knoblauch

®®

Gegrillter Wildspargel mit
iberischem Schinken und

pochiertem Ei
Kanarische Kaseplatte

@0®

Kanarische Kartoffeln mit
Koriander und scharfer Sauce

Brot mit Olivendl und
Almogrote @

13.50€

11.50€

8.90€

8.50€

16.00€
18.00€

10.50€

14.50€

10.75€

5.80€

2.00€/
pro
person

Salate

Saison Salat mit
getrockneten Tomaten, Pilze,
Quark und Zabaione

Gemischter Salat mit
eingelegtem Gemuse

Suspen

Fischsuppe mit
Meeresfrichten

@@®0O

Saison GemUIsecreme

Reis

Reis in Brihe mit
Meeresfrichten

@@@®0O
Fisch

Frischer Fisch (siehe in der
Vitrine)@ Preis je nach markt

Gegrillter Oktopus mit
GemUse und Kartoffeln

C)
Oktopus kanarischer Art

®0

Tintenfisch aus dem Sahara
mit grinem Salat und
getrockneten Tomaten

®0

Tempura Tintenfisch aus dem
Sahara mit Pilz Carbonara

@@0®0

Kabeljau mit Safran Sauce

@@®®

12.50€

10.00€

7.50€

6.00€

20.00€/
pro person

18.50€

18.00€

15.00€

16.00€

18.00€



Meeresfruchte

Mariscada 85,00€/
@ @ @ 2 person
@

Knusprige Jakobsmuschel 5,00€/

mit Apfelmus pro einheit
@0O@O®O
Venusmuscheln mit 16,50€

Grinem Sauce

@ ®@O@®0O

Gedampfte Venusmuscheln 15,50€

®©

Josper Schwertmuscheln 14,00€

®0

Kammuscheln, Josper und 2,50€/

scharfe butter Sauce pro einheit
@®0O

3,50€/
Auster © pro einheit
Marinierte Muscheln 1,50€
@ OICIOIC)
Gedampfte Muscheln 10,00€
®0O
Garnelen N° 3 mit 12,50€
Knoblauch
@@
Garnelen N° 3, Josper 14,00€

WeiBBe Garnelen, Josper 14,50€

Rote Garnelen, Josper 17,50€

Wefe und rote Garnelen, 18,00€
Josper

Groke Garnelen, Josper

@0

Preis je nach markt

Carabinero Garnelen, Josper

@O

Preis je nach markt

Fleisch

Kaninchen in gerésteter 15.00€
Knoblauch Sauce

@®

Ziegenfleisch traditioneller 14.00€
Art

Frisches Fleisch (siehe in der
Vitrine)
Preis je nach markt

Dessert / Nachspeise

Kanarische “Trucha” gefillt 6.00€
mit feigen und Gofiocreme

@0®

Schwarzbier Tiramisu 6.50€
® 0O ®
Kasekuchen 7.50€

mit Coulis nach Wahl
®@
Schokoladentexturen 8.00€

®@ ®@®

Empfehlenswert: Begleiten Sie unsere
Nachspeisen mit einem Glas siem Wein
Preis jeden wein.

INKLUSIVE STEUERN




Alérgenos, Allergens, Allergene, allergenes

Mostaza Molﬁjscos
molluscs
g/leunsftard Weichtiere
Moutarde Mollusques
Altramuz Eeicado
Lupine F!S A
Lupine isC
Lupin Poisson
Apio Sésamo
Celery Sesame
Sellerie E Sesam
Céleri stz Sésame
Cacahuetes goja
Peanuts t}:b Soy
ErdnuUsse SOJ'a
cacahueétes o oja
Sulfitos
8:3%22 Sulfites
Gluten e Sulfite
Gluten — Sulfites
Crustaceos
Crustaceans
Krebstiere
Crustacés

Frutos secos

Nuts,
NUsse

e Fruits secs

Lacteos

Dairy
E Molkerei
Laitier



